
[image: image1.jpg]


 [image: image2.jpg]D*RUHAKAF




第九届中国食品研究生论坛
会 议 指 南

2012年10月24-26日

中国  杨凌
第九届中国食品研究生论坛
大会主题：食品加工、营养与安全
专    题：1.食品贮藏与加工

2.食品营养与化学
3.食品安全

大会议程：
10月24日星期三
	8:00-23:00
	报到注册  地点：新天地酒店大厅

	
	12:00-14:00
	午餐（桌餐）    地点：新天地酒店一层中餐厅

	
	18:00-20:00
	晚餐（自助餐）  地点：新天地酒店一层中餐厅


10月25日星期四上午
	7:00-7:45
	早餐  地点：新天地酒店一层中餐厅

	第九届中国食品研究生论坛开幕式
主持人：西北农林科技大学食品科学与工程学院岳田利教授     
地  点：国际合作交流中心207会议室

	8:30-8:40
	西北农林科技大学校领导致欢迎辞

	8:40-8:50
	江南大学领导发言

	8:50-9:00
	华南理工大学领导发言

	9:00-9:10
	西北农林科技大学食品学院研究生分会主席孟旭同学发言

	9:10-9:30
	与会代表合影（国际交流中心东门前）

	主题报告
地  点：国际合作交流中心207会议室

	主持人：西北农林科技大学食品科学与工程学院院长 岳田利教授
        浙江大学生物系统工程与食品学院副院长 叶兴乾教授

	
	报告题目
	报告人
	单位

	9:30-9:50
	弘扬中华食文化与创新型人才培养
	李里特
	中国农业大学

	9:50-10:10
	冷冻食品的现状与发展
	金征宇
	江南大学

	10:10-10:30
	食品科技领域研究生的学习、创新及其案例探讨
	李  琳
	华南理工大学

	10:30-10:50
	我国水产品质量安全研究进展
	林  洪
	中国海洋大学

	10:50-11:00
	茶   歇


	主持人：西南大学食品学院院长 赵国华教授
        西北农林科技大学葡萄酒学院院长 王华教授  

	11:00-11:20
	果蔬加工技术研究进展
	潘思轶
	华中农业大学

	11:20-11:40
	科学研究与人才培养
	李洪军
	西南大学

	11:40-12:00
	功能性肽研究进展
	赵谋明
	华南理工大学

	12:00-13:40
	午餐（自助餐）  地点：新天地酒店一层中餐厅


第一分论坛：食品加工
地点：西北农林科技大学国际交流中心207会议室
	10月25日星期四下午

主持人：张晓鸣教授，江南大学 

王绍金教授，西北农林科技大学

	
	报告题目
	报告人
	单位

	14:00-14:15
	制麦工艺对燕麦麦芽营养品质的影响
	李利霞 李巨秀
	西北农林科技大学

	14:15-14:30
	不同反胶束体系性质的研究
	杨颖莹 陈复生
	河南工业大学

	14:30-14:45
	肉糜体系中木糖葡萄球菌对高铁肌红蛋白的转化作用及其发酵条件的优化
	陈倩 孔保华
	东北农业大学

	14:45-15:00
	不同极限pH值对成熟过程中牛肉品质的影响
	李鹏
	山东农业大学

	15:00-15:15
	外源γ-氨基丁酸（GABA）对香蕉冷害及抗氧化性的影响
	王延圣
	浙江大学

	15:15-15:30
	甘二酯的制备及其在食品中的应用
	张惠君 王兴国
	江南大学

	15:30-15:45
	抗坏血酸和半胱氨酸处理对鲜切芋艿贮藏品质的影响
	谭谊谈 曾凯芳
	西南大学

	15:45-16:00
	胡萝卜催化式红外干燥技术研究
	吴本刚 马海乐
	江苏大学

	16:00-16:20
	茶  歇

	16:20-16:35
	苹果品种对苹果酒多酚组成的影响
	李国薇 樊明涛
	西北农林科技大学

	16:35-16:50
	鼓槌石斛多糖的酶辅助提取工艺及免疫活性研究
	王健 罗建平
	合肥工业大学

	16:50-17:05
	不同热加工条件对皱纹盘鲍品质的影响
	席庆 章超桦
	广东海洋大学

	17:05-17:20
	超高压处理对莲子淀粉颗粒和理化特性的影响
	郭泽镔 郑宝东
	福建农林大学

	17:20-17:35
	黑蒜品质形成的机理及其控制
	李宁阳
	山东农业大学

	17:35-17:50
	氮源对啤酒发酵的影响研究
	莫芬
	华南理工大学

	18:30-19:30
	晚餐（桌餐）  地点：新天地酒店一层中餐厅

	10月26日星期五上午

主持人：崔建云教授，中国农业大学
师俊玲教授，西北农林科技大学

	
	报告题目
	报告人
	单位

	8:00-8:15
	超声波辅助提取枸杞中的类胡萝卜素
	牛黎莉 张盛贵
	甘肃农业大学

	8:15-8:30
	低糖马尾藻果酱加工工艺的研究
	陈亚静 王维民
	广东海洋大学

	8:30-8:45
	超高压对含CaCl2和κ-卡拉胶盐溶蛋白凝胶特性的影响及机制研究
	马飞 陈从贵
	合肥工业大学

	8:45-9:00
	杨梅液浸式超速冻藏技术的研究
	崔静 杨公明
	华南农业大学

	9:00-9:15
	超高压协同温度对海虾过敏原的影响及机制研究
	龙芳羽
	西北农林科技大学

	9:15-9:30
	高温条件下卵黄高磷蛋白-葡聚糖聚合物的湿法制备
	陈海英 徐学明
	江南大学

	9:30-9:45
	红外烘烤处理对小麦胚储藏稳定性的影响
	张兰月 张国权
	西北农林科技大学

	9:45-10:00
	超声波辅助乙醇破乳工艺及机理研究
	王胜男 江连洲
	东北农业大学

	10:00-10:20
	茶  歇

	10:20-10:35
	橙油诱导采后脐橙果实油胞病致果皮超微结构变化规律
	崔文静 曾凯芳
	西南大学

	10:35-10:50
	高静压处理对不同果块黄桃罐头质地的影响
	姚佳  胡小松
	中国农业大学

	10:50-11:05
	发光菌冻干粉保护剂及贮藏效果的研究
	黄盈盈
	西北农林科技大学

	11:05-11:20
	蔗糖酯对酪蛋白乳浊液稳定性的影响
	刘道林
	华南理工大学

	11:20-11:35
	黄山石耳多糖的复合酶法辅助提取及醇沉工艺优化
	姚玉飞 王军辉
	合肥工业大学

	11:35-11:50
	面包酵母酶解液中水不溶性沉淀形成机理的研究
	胡庆玲 崔春
	华南理工大学

	12:00-13:40
	午餐（自助餐）  地点：新天地酒店一层中餐厅

	10月26日星期五下午

主持人：曾凯芳教授，西南大学
         丁武教授，西北农林科技大学

	
	报告题目
	报告人
	单位

	14:00-14:15
	响应面法优化留胚精米中积累γ-氨基丁酸的发芽条件
	刘胜斌 华泽田
	天津科技大学

	14:15-14:30
	高产细菌纤维素菌株的选育
	李艳 李志西
	西北农林科技大学

	14:30-14:45
	高品质蓝莓汁的加工工艺研究
	房子舒 张燕
	中国农业大学

	14:45-15:00
	磷脂酶A1和磷脂酶C用于大豆油酶法脱胶技术的研究
	蒋晓菲 王兴国
	江南大学

	15:00-15:15
	苹果渣果胶亚临界水法提取工艺优化及其相关理化性质初步研究
	王欣 吕欣
	西北农林科技大学


	15:15-15:30
	高密度CO2诱导制备虾糜凝胶的特性
	屈小娟 刘书成
	广东海洋大学

	15:30-15:45
	藏酥油微胶囊的制备及质量评价

	白春清 熊华
	南昌大学

	15:45-16:00
	酸性离子液体催化合成中碳链甘三酯的研究
	仝莹莹 马传国
	河南工业大学

	16:00-16:15
	酪蛋白-瓜尔豆胶相互作用对高乳脂乳浊体系品质的影响研究
	龙肇
	华南理工大学


栽培措施对葡萄与葡萄酒香气成分的影响
	
	宋建强
	西北农林科技大学
	


第二分论坛：食品营养
地点：西北农林科技大学国际交流中心208会议室
	10月25日星期四下午

主持人：赵国华教授, 西南大学
房玉林教授, 西北农林科技大学

	
	报告题目
	报告人
	单位

	14:00-14:15
	孜然精油的化学成分及其抑菌活性
	张忠 毕阳
	甘肃农业大学

	14:15-14:30
	猕猴桃品种对猕猴桃酒酿造过程中多酚及抗氧化活性的影响
	王胜利 樊明涛
	西北农林科技大学

	14:30-14:45
	枯草芽孢杆菌液态发酵菜籽粕制备抗氧化肽的研究
	刘磊 何荣海
	江苏大学

	14:45-15:00
	穿膜肽获得的新肽的抗菌活性及其抑菌机制研究
	李莉蓉 乐国伟
	江南大学

	15:00-15:15
	酒类酒球菌beta-D-葡萄糖苷酶活性研究
	李亚辉 樊明涛
	西北农林科技大学

	15:15-15:30
	罗非鱼鱼皮抗氧化肽的制备及分离纯化
	张玉锋 庄永亮
	昆明理工大学

	15:30-15:45
	年份对赤霞珠葡萄酒酚类化合物影响
	张莉  王华
	西北农林科技大学

	15:45-16:00
	异荭草素诱导HepG2人肝癌细胞凋亡的分子机制
	袁莉 刘学波
	西北农林科技大学

	16:00-16:20
	茶  歇

	16:20-16:35
	白木通籽分离蛋白的理化与功能性质研究
	史卿 熊华
	南昌大学

	16:35-16:50
	静息细胞MG1（链格孢属）转化合成白藜芦醇的培养条件及合成途径的研究
	张锦华 师俊玲
	西北农林科技大学

	16:50-17:05
	超高效液相色谱-四级杆飞行时间质谱分析莲蓬壳的化学成分
	孙永 邓泽元
	南昌大学

	17:05-17:20
	降血压肽PTHIKWGD串联多聚体在大肠杆菌中高效表达
	李云亮 马海乐
	江苏大学

	17:20-17:35
	Alcalase 2.4L酶解核桃蛋白制备ACE抑制肽的工艺研究
	周慧江 朱振宝
	陕西科技大学

	17:35-17:50
	溪黄草中具有抑菌活性二萜类化合物的生物活性导向分离及活性评价
	林恋竹
	华南理工大学

	18:30-19:30
	晚餐（桌餐）  地点：新天地酒店一层中餐厅

	10月26日星期五上午

主持人：张有做教授, 浙江农林大学
夏效东教授, 西北农林科技大学

	
	报告题目
	报告人
	单位

	8:00-8:15
	高蛋白食品加工模拟体系中晚期糖基化末端产物形成的研究
	房红娟 李巨秀
	西北农林科技大学

	8:15-8:30
	超声波诱导花生分离蛋白与多糖的共价交联
	李晨 王兴国
	江南大学

	8:30-8:45
	胃蛋白酶前处理对大豆蛋白酶解特性的影响
	张远红
	华南理工大学

	8:45-9:00
	乳酸菌细菌素的分离纯化
	易兰花 吕欣
	西北农林科技大学

	9:00-9:15
	盐离子浓度对氧自由基吸收能力检测准确性的影响
	顾敏 任娇艳
	华南理工大学

	9:15-9:30
	苦瓜冻干超微粉调节2型糖尿病大鼠糖脂代谢的研究
	祝莹 董英
	江苏大学

	9:30-9:45
	芝麻酚与DNA结合及其诱导HepG2肝癌细胞凋亡作用
	刘志刚 刘学波
	西北农林科技大学

	9:45-10:00
	黄酮类化合物吸收与代谢研究进展
	饶欢 邓泽元
	南昌大学

	10:00-10:20
	茶  歇

	10:20-10:35
	响应面法优化黄粉虫黄酮提取工艺
	汪璇 张建新
	西北农林科技大学

	10:35-10:50
	茶多酚与玉米淀粉共同作用对糖尿病小鼠蛋白质糖基化的影响
	彭善丽 张根义
	江南大学

	10:50-11:05
	氧化对大豆分离蛋白乳化性和体外消化性的影响
	陈楠楠
	华南理工大学

	11:05-11:20
	基于电导率的食用油游离脂肪酸含量检测新方法
	李清华 于修烛
	西北农林科技大学

	11:20-11:35
	菱角壳中水不溶性膳食纤维提取工艺的研究
	邓青 周爱梅
	华南农业大学

	11:35-11:50
	淀粉酶水解对燕麦中多酚含量与抗氧化活性的影响
	陈东方 师俊玲
	西北农林科技大学

	12:00-13:40
	午餐（自助餐）  地点：新天地酒店一层中餐厅

	10月26日星期五下午

主持人：刘学波教授, 西北农林科技大学
邓红教授，陕西师范大学

	
	报告题目
	报告人
	单位

	14:00-14:15
	HPLC法测定不同品种苹果多酚和主成分分析
	冉军舰 樊明涛
	西北农林科技大学

	14:15-14:30
	人参皂苷Compound K及其丁酸酯和辛酸酯衍生物的跨膜吸收机制研究以及对H2O2诱导的人脐静脉内皮细胞（HUVECs）氧化损伤的保护作用
	张兵 邓泽元
	南昌大学

	14:30-14:45
	杏仁种皮黑色素结构性质分析
	李红娇 李巨秀
	西北农林科技大学

	14:45-15:00
	小黑豆乳清蛋白的抗肿瘤作用研究
	王菲 王常青
	山西大学

	15:00-15:15
	姬松茸（Agaricus blazei Murril）中四种微量元素存在形态分析
	刘高翔 孙丽平
	昆明理工大学

	15:15-15:30
	黑米中花色苷和多酚类同时检测液质联用法建立以及黑米提取物抗氧化活性研究
	王玉堂 刘学波
	西北农林科技大学

	15:30-15:45
	响应面法优化印度块菌多糖的提取工艺及粗多糖抗氧化性的测定
	孔庆龙 樊建
	昆明理工大学

	15:45-16:00
	小米蛋白的营养及ACE抑制活性研究
	陈静 沈群
	中国农业大学

	16:00-16:15
	Bacillus licheniformis OPL-007发酵虾头生成活性物质及其抗氧化性能研究
	刘培 毛相朝
	中国海洋大学

	16:15-16:30
	虾青素抑制大鼠脑衰老的作用及分子机制
	武万强 刘学波
	西北农林科技大学


第三分论坛：食品安全
地点：西北农林科技大学国际交流中心104会议室
	10月25日星期四下午

主持人：林和通教授，福建农林大学
郭文川教授，西北农林科技大学

	
	报告题目
	报告人
	单位

	14:00-14:15
	氟苯尼考胺IgY抗体的制备及ELISA免疫学检测方法的建立
	刘小爽 张小莺
	西北农林科技大学

	14:15-14:30
	即食客家咸菜中油脂氧化稳定性研究
	谈娜 杨幼慧
	华南农业大学

	14:30-14:45
	超声波辅助渗透脱水前处理对冷冻西兰花品质影响的研究
	辛颖 张慜
	江南大学

	14:45-15:00
	光源分布对可见/近红外光谱透射法检测苹果可溶性固形物的影响
	袁雷明 蔡健荣
	江苏大学

	15:00-15:15
	油脂中3-氯丙二醇酯的形成机制
	周红茹 金青哲
	江南大学

	15:15-15:30
	苹果汁中脂环酸芽孢杆菌多克隆抗体制备及ELISA检测
	王周利 岳田利
	西北农林科技大学

	15:30-15:45
	对比超高压处理及传统热处理的草莓软罐头在储藏期内的品质变化
	任鹏雁 廖小军
	中国农业大学

	15:45-16:00
	两种不同品系小鼠的HFA模型的建立与肠道菌群的比较
	张晓婧 方祥
	华南农业大学

	16:00-16:20
	茶  歇

	16:20-16:35
	基于纳米金的可视化比色法测定鱼中的组胺
	刘伟 王建龙
	西北农林科技大学

	16:35-16:50
	利用芽孢衣壳蛋白CotX在枯草芽孢杆菌芽孢表面展示β-半乳糖苷酶及其酶学性质的研究
	王贺 杨瑞金
	江南大学

	16:50-17:05
	QuEChERS-高效液相色谱法快速测定食品中食用合成色素
	刘丽 吴青
	华南农业大学

	17:05-17:20
	鸡蛋过敏原标准物质的研究进展
	周煌 高金燕
	南昌大学

	17:20-17:35
	BTH结合罗伦隐球酵母对苹果采后青霉病的防治及其抗性酶活影响
	孙瑜 张红印
	江苏大学

	17:35-17:50
	拟茎点霉侵染对采后龙眼果皮LOX活性和膜脂脂肪酸组分的影响
	陈梦茵 林河通
	福建农林大学

	18:30-19:30
	晚餐（桌餐）  地点：新天地酒店一层中餐厅

	10月26日星期五上午

主持人：刘书成教授，广东海洋大学
王建龙教授，西北农林科技大学

	
	报告题目
	报告人
	单位

	8:00-8:15
	卡利比克毕赤酵母对苹果采后青霉病的生物防治及展青霉素的降解
	曹婧 张红印
	江苏大学

	8:15-8:30
	我国乳制品中黄曲霉毒素m1的污染状况及风险评估
	郭耀东 岳田利
	西北农林科技大学

	8:30-8:45
	Fusarium sulphureum体外产毒条件的筛选及毒性的测定
	薛华丽 毕阳
	甘肃农业大学

	8:45-9:00
	液浸式冻结巴氏杀菌奶在冻藏过程中品质变化的研究
	岳希举 杨公明
	华南农业大学

	9:00-9:15
	利用LC-MS测定食品中CML和CEL含量
	李巨秀
	西北农林科技大学

	9:15-9:30
	高温条件下外源抗氧化剂TBHQ的损耗对油脂氧化情况的影响
	刘翠芳 毕艳兰
	河南工业大学

	9:30-9:45
	小分子精准检测技术研究
	朱鹏宇 黄昆仑
	中国农业大学

	9:45-10:00
	2010年陕西、河南、四川和北京鸡肉源沙门氏菌的PFGE分型及质粒分型研究
	王银 杨保伟
	西北农林科技大学

	10:00-10:20
	茶  歇

	10:20-10:35
	陕西省即食食品中单增李斯特菌的流行性调查及耐药性分析
	张伟松 夏效东
	西北农林科技大学

	10:35-10:50
	链置换扩增法检测结核杆菌特征基因的方法研究
	郭天笑 黄昆仑
	中国农业大学

	10:50-11:05
	连续油炸对不同特征食用油脂肪酸组成的影响
	徐婷婷 邓泽元
	南昌大学

	11:05-11:20
	膜醭毕赤酵母结合水杨酸处理对柑橘果实采后青绿霉病的控制效果
	周雅涵 曾凯芳
	西南大学

	11:20-11:35
	采用电子舌技术结合模式识别方法评价鲳鱼新鲜度
	韩方凯 黄星奕
	江苏大学

	11:35-11:50
	发光细菌快速检测畜产品中兽药残留研究
	丁武
	西北农林科技大学

	12:00-13:40
	午餐（自助餐）  地点：新天地酒店一层中餐厅

	10月26日星期五下午

主持人：王华教授，西北农林科技大学
徐化能副教授，江南大学

	
	报告题目
	报告人
	单位

	14:00-14:15
	人体肠道中氯霉素同化菌的分离鉴定与特性研究
	赵鑫 陈卫
	江南大学

	14:15-14:30
	基于近红外漫反射光谱的雪花梨可溶性固形物含量的检测
	王铭海 郭文川
	西北农林科技大学

	14:30-14:45
	大豆芽中过敏原蛋白变化的初步研究
	杨慧 陈红兵
	南昌大学

	14:45-15:00
	拟穴青蟹过敏原精氨酸激酶基因片段的克隆、表达及抗原性鉴定
	毛海燕 刘光明
	集美大学

	15:00-15:15
	葡萄表面赭曲霉毒素产生菌的污染情况与菌种特性研究
	蒋春美 师俊玲
	西北农林科技大学

	15:15-15:30
	高光谱成像技术检测猪肉细菌总数
	张燕华 陈全胜
	江苏大学

	15:30-15:45
	磁性纳米壳聚糖颗粒的安全性体外评价
	周郑坤
	西北农林科技大学

	15:45-16:00
	臭氧处理对面粉品质性质及生鲜面货架期的影响
	李曼 周惠明
	江南大学

	16:00-16:15
	微生物快速检测方法的研究
	徐瑗聪 黄昆仑
	中国农业大学

	16:15-16:30
	灭活酿酒酵母菌去除苹果汁中展青霉素的机理研究
	郭彩霞 岳田利
	西北农林科技大学


10月26日星期五下午

	16:45-17:15
	大会闭幕式  地点：西北农林科技大学国际交流中心207会议室

	18:30-19:30
	晚餐（自助餐）  地点：新天地酒店一层中餐厅


10月27日星期六
全天
	7:00-7:45
	早餐  地点：新天地酒店一层中餐厅

	8:00-18:30
	参观考察及离会


会  议  须  知
1.会议期间请随身佩带代表证。凭代表证出入论坛会场。

2.学术报告期间请将您的手机关闭或调整到静音状态。

3.请您根据会议日程安排，按时集中会合，按照工作人员的引导进行活动。会前30分钟在酒店门前统一乘车。
4.10月27日安排参观，请您自由选择并于10月25日14：00前到会务组确认。
5.会务组设在酒店103房间，我们为您提供全天候服务。
联系电话：87071666房间（从宾馆房间请拨1103）

  联系人：刘学波  15109250898
          汪勇攀  13572071886
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