15.食品工程领域培养方案（2010版）
一、培养目标和要求

培养全日制食品工程专业学位研究生是主动适应我国经济建设和社会主义建设的需要、加快培养高层次应用型人才的需要，食品工程专业硕士研究生的培养应达到以下培养目标和要求。

（一）培养目标

全日制食品工程硕士专业学位研究生应熟练掌握食品工程领域坚实的基础理论知识和宽广的食品生产专业知识。侧重于培养学生工程研究、工程开发和工程应用能力，主要是为本领域覆盖范围内的工业企业和工程建设部门，工程设计和研究院所等有关单位培养基础扎实、素质全面、工程实践能力强并具有一定创新能力的应用型、复合型高层次工程技术和工程管理人才。食品工程领域工程硕士学位获得者应胜任企业需求，促进企业发展，推进企业技术进步。

（二）培养要求

为了达到食品工程硕士培养目标，食品工程专业培养的硕士研究生应满足以下要求：

培养要求：

1．拥护党的基本路线和方针政策，热爱祖国，遵纪守法，具有良好的职业道德和敬业精神，具有科学严谨和求真务实的学习态度和工作作风，身心健康。

2．掌握所从事领域的基础理论、先进技术方法和手段,在领域的某一方向具有独立从事工程设计、工程实施，工程研究、工程开发、工程管理等能力。

3．掌握一门外国语。

二、学习年限

全日制攻读工程硕士专业学位的学习年限一般为2年，最长不超过3年。

三、培养方式

全日制学习，采用课程学习、实践教学和学位论文相结合的培养方式。

1．课程学习实行学分制，实行多学科综合、宽口径的培养方式。要求在校学习时间累计不少于6个月。总学分数不少于30个学分。

2．实践教学是全日制工程硕士研究生培养中的重要环节，鼓励工程硕士研究生到企业实习，可采用集中实践与分段实践相结合的方式。工程硕士研究生在学期间，必须保证不少于半年的实践教学，应届本科毕业生的实践教学时间原则上不少于1年。

四、课程设置及学分要求

本专业课程分为公共课程（政治理论、外语等）、基础理论类课程（数学类课程、专业基础课程）、专业技术类课程和选修及其他课程。其中，公共课程5学分、基础理论类课程7学分、专业技术类课程8学分和选修及其他课程专业学位课6学分，另外，实践教学4学分。总学分不得少于30学分。一般选修课由学生选修，导师同意。课程设置如下：

（一）公共课程（5学分）

	1.自然辩证法
	2学分
	32学时

	2.硕士英语
	3学分
	48学时


（二）基础理论类课程（7学分）

	1. 食品研究方法与数据处理
	2学分
	32学时

	2. 高级食品化学
	2学分
	32学时

	3. 食品安全与加工技术专题
	2学分
	32学时

	4.知识产权
	1学分
	16学时


（三）专业技术课程（8学分）

	1. 食品工程新技术
	2学分
	32学时

	2.食品与生物工程技术装备
	2学分
	32学时

	3.食品工程技术开发与工艺设计案例分析
	2学分
	32学时

	4.食品保藏与物流  
	2学分
	32学时


（四）选修课（任选三门课程，6学分）

	1.食品品质分析与快速检测技术
	2学分
	32学时

	2. 食品质量与安全性控制
	2学分
	32学时

	3. 食品微生物学进展
	2学分
	32学时

	4.其他面向研究生开设的课程
	
	


（五）补修课（三门课程）

食品学院的非食品科学与工程专业的考生，需补修三门本科课程。

	1. 食品加工工艺学
	2学分
	32学时

	2. 食品工程原理
	2学分
	32学时

	3. 食品机械与设备
	2学分
	32学时


葡萄酒学院的非葡萄酒工程专业的考生，需补修三门本科课程。

	1. 葡萄酒工艺学
	2学分
	32学时

	2. 葡萄酒品尝学
	2学分
	32学时

	3. 葡萄酒分析检测
	2学分
	32学时


（六）实践环节（4学分）

全日制食品工程专业学位研究生在读期间至少应有6个月以上的工程实习实践（应届本科毕业生的实践教学时间不少于1年），进入校企合作建立的生产实习基地或者学校的中试车间学习和掌握工程技术。所得4学分纳入总学分。

五、学位论文

（一）选题及开题报告

1.选题：全日制食品工程领域工程硕士专业学位论文课题应来源于实际，有明确的生产技术背景和应用价值，服务于农业、农村、农民和国民经济建设，体现作者综合运用科学理论、方法和技术手段解决问题的能力，并有一定的理论基础，具有先进性、实用性。论文形式可以是研究论文、项目（产品）设计、调研报告、案例分析等。论文所涉及的课题要有一定的技术难度和工作量，论文要有一定的理论基础，具有先进性与一定的创新性，可以从以下方面选取：

（1）企业的技术攻关，技术改造，技术推广与应用；

（2）工艺工程优化；

（3）食品工程新产品、新工艺、新过程、新技术、新装备或新材料的研制与开发；

（4）引进、消化、吸收和应用国外食品先进技术项目或装备；

（5）食品工程技术项目或工程管理项目的规划与可行性研究；

（6）食品工程设计与实施；

（7）食品工程应用基础性研究。

2. 鼓励实行双导师制，其中一位导师来自本校，另一位导师来自企业或者实践基地的与本领域相关的专家。即由培养高校和生产单位各选定一名指导老师，生产单位的指导老师为合作指导老师，联合实施培养，目的在于选题更加符合企业发展需要、保证经费支持和提高研究生培养质量。也可以根据学生的论文研究方向，成立指导小组。

3.开题报告：研究生在进入论文阶段前必须进行开题论证，完成开题报告。在经过阅读大量文献和调研之后，选定论文题目，对拟完成的论文意义、内容、研究方法、试验手段、理论分析、达到的结果在导师所在的教研组进行报告，得到同意后方可进入论文阶段。

3.论文中期报告：在论文完成中期，要向导师汇报论文的进展情况。

（二）评审与答辩

1.学位论文的评审着重审核作者综合运用科学理论、方法和技术手段解决工程实际问题的能力。审核学位论文工作的技术难度和工作量；审核解决工程实际问题的新思想、新方法和新进展；审核其新工艺、新技术和新设计的先进性和实用性；审核其创造的经济效益和社会效益。

2.攻读全日制工程硕士专业学位研究生必须完成培养方案中规定的所有的环节，成绩合格，方可申请参加学位论文答辩。

3.学位论文必须实行校内盲审或者每年抽取一定比例的毕业研究生学位论文参加校外盲审，由三位校内外同行专家对工程硕士学位论文质量与水平评审，至少有2位专家明确表明具备学位论文水平，同意答辩时，方可组织答辩。

答辩委员会应由至少3-5位专家组成（不含作者导师）：评阅人和答辩委员会中均应至少有1位企事业单位或工程部门的具有高级专业职务或者博士学位的专家或者校内外其他相邻或者相近一级学科的专家。

六、学位授予

完成课程学习及实习实践环节，取得规定学分，并通过学位论文答辩者，由校学位评定委员会审核批准授予工程硕士专业学位，并颁发国家统一印制的硕士研究生毕业证书和工程硕士专业学位证书。

